IŠSKIRTINĖS KOKYBĖS MĖSOS IR JOS GAMINIŲ SPECIFIKACIJA

I. BENDROSIOS NUOSTATOS

1. Išskirtinės kokybės mėsos ir jos gaminių specifikacija (toliau – specifikacija) taikoma ūkiams ir įmonėms, auginantiems, skerdžiantiems gyvulius (galvijus ir kiaules), atliekantiems skerdenų sudalijimą ir išpjaustymą bei tiekiantiems rinkai šviežią mėsą ir iš jos pagamintus mėsos gaminius (toliau – Mėsos gaminiai) pagal Išskirtinės kokybės žemės ūkio ir maisto produktų pripažinimo taisykles, patvirtintas Lietuvos Respublikos žemės ūkio ministro 2007 m. lapkričio    29 d. įsakymu Nr. 3D-524 (Žin., 2007, Nr. 126-5142) (toliau – Taisyklės), bei įstaigoms, atliekančioms sertifikavimą ir priežiūrą pagal Taisykles.

2.  Specifikacija reglamentuoja minimalius gyvulių auginimo (šėrimo, laikymo ir jų priežiūros), gyvulių skerdimo, skerdenų sudalijimo ir (ar) išpjaustymo, Mėsos gaminių gamybos reikalavimus.

II. gyvulių auginimo reikalavimai

3.  Bendrieji gyvulių auginimo reikalavimai:
	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai
	Įvykdymo reikalavimai

	1.1. 
	Žinios apie Taisykles
	Darbuotojai, tiesiogiai susiję su išskirtinės kokybės žemės ūkio ir maisto produktų (toliau – IKP) gamyba, turi būti pasirašytinai susipažinę su Taisyklėmis.

	1.2. 
	Gyvulių auginimas, pašarų gamyba
	IKP skirtų gyvulių auginimas (nuo gimimo pagal įrašus kilmės knygoje) ir pašarų gamyba turi būti atskirta nuo įprastinės gamybos būdu auginamų gyvulių ir gaminamų pašarų viso gamybos proceso metu.

Ūkyje, gaminančiame ir tiekiančiame rinkai IKP, įprastinės gamybos būdu gali būti auginami tik kitų nei pagal šią specifikaciją auginamų rūšių gyvuliai.   

Visi gamybos etapai turi vykti tame pačiame regione. Regiono plotas negali būti didesnis nei šalies, kurioje jis yra, teritorijos ribos.                         

	1.3. 
	Pašarų reikalavimai
	Kombinuotieji pašarai turi būti gaminami pagal Išskirtinės kokybės kombinuotųjų pašarų specifikaciją.

Ne mažiau kaip 70 proc. žaliųjų ir konservuotų pašarų turi būti išauginta savame ūkyje ar kito ūkio laukuose, kuriuose auginama pašarams skirta IKP ar ekologinė produkcija.

Tiek pašarų gamintojas, tiek jų pirkėjas turi tvarkyti pašarų pirkimo/ pardavimo apskaitą, kad būtų galima užtikrinti atsekamumą.

	1.4. 
	Gyvulių veislės
	Naudojamos mėsinių gyvulių ar antros eilės jų mišrūnų veislės.

	1.5. 
	Gyvulių auginimo ir laikymo reikalavimai
	Galvijų tankis ūkyje neturi būti didesnis kaip 1,4 sutartinio gyvulio 1 ha žemės ūkio naudmenų. 

Penint uždarose patalpose, garde turi būti ne daugiau kaip 20 galvijų ir vienam galvijui ne mažiau kaip 4 kv. m grindų ploto.

Penimų kiaulių garde turi būti ne daugiau kaip 25 vnt.

Grindų plotas vienai penimai kiaulei iki 100 kg turi būti 1,4 kv. m, o daugiau kaip 100 kg kiaulei – 2 kv. m.

	1.6. 
	Gyvūnų gerovės reikalavimai
	Šiltuoju metų laikotarpiu kuo ilgiau, bet ne trumpiau nei 150 dienų per metus, galvijai turi būti laikomi lauke. Žurnale turi būti įrašoma ganymo trukmė.

Gyvuliai turi būti nuolat aprūpinti vandeniu, esant karštam orui būtina sudaryti sąlygas pasislėpti pavėsyje.

Tvartuose turi būti įrengta ventiliacija ir natūralus apšvietimas.

Laikant gyvulius storo kraiko tvartuose, jis turi būti kas dieną pakreiktas sausu kraiku.

	1.7. 
	Gyvulių atsekamumas
	Ūkyje turi būti pildomas gyvulių apskaitos žurnalas, kurį sertifikavimo įstaiga galėtų patikrinti bet kuriuo metu. 

Žurnale turi būti pateikiama išsami bandos arba pulko

tvarkymo sistema ir nurodoma tokia informacija:

- pagal rūšis apie gyvūnus, atvykstančius į ūkį: kilmė ir atvykimo

data, tapatybės nustatymo žyma ir veterinarinės tarnybos įrašas,

- apie gyvūnus, išvežamus iš ūkio: amžius, kiekis vienetais, masė, jei skerdžiami, tapatybės nustatymo žyma ir paskirties vieta.

	1.8. 
	Vidaus auditas
	Ne rečiau kaip 2 kartus per metus reikia atlikti savikontrolę dėl Taisyklių reikalavimų laikymosi.

	1.9. 
	Privalomųjų reikalavimų laikymasis
	Jeigu abejojama dėl reikalavimų, privalomų pagal teisės aktus, laikymosi, sertifikavimo įstaiga gali kreiptis į šių reikalavimų kontrolę atliekančias įstaigas, prašydama atlikti patikrinimą, arba organizuoti papildomus tyrimus.


3.3 ir 3.6  punktų pakeitimai:

Nr. 3D-856, 2010-09-22, Žin., 2010, Nr. 113-5781 (2010-09-25)

4.  Specialieji gyvulių auginimo reikalavimai:
	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai 
	Įvykdymo reikalavimai  

	1.1. 
	NATŪRALUMAS
	

	1.1.1. 
	Atstumas iki taršos šaltinių
	Gyvuliai turi būti ganomi ne arčiau kaip 1 km nuo gamyklų, katilinių, sąvartynų sanitarinės apsaugos zonų.

	1.1.2. 
	Atstumas nuo kelių
	Gyvuliai turi būti ganomi ne arčiau kaip: 

50 m nuo magistralinių kelių;

10 m nuo krašto kelių.

	1.1.3. 
	Pašarų konservavimo reikalavimai
	Gaminant silosą naudojami biologiniai silosavimo priedai (inokuliantai), natrio ir kalio chloridas. Esant nepalankioms oro sąlygoms tinkamam rūgimui, žaliesiems pašarams konservuoti gali būti naudojamos pieno, skruzdžių, propiono ir acto rūgštys. 

	1.1.4. 
	Toksiškų pesticidų augalų 

apsaugai naudojimas
	Draudžiama augalų, naudojamų gyvulių pašarui, apsaugai naudoti labai nuodingus (etiketėje ženklinamus „Labai toksiškas“ ir (arba) simboliu „T+“ ) ir nuodingus (etiketėje ženklinamus „Toksiškas“ ir (arba) simboliu „T“) pesticidus.

Pesticidus, kurių sudėtyje yra tokios pat veikliosios medžiagos, galima naudoti ne dažniau kaip 2 kartus per vegetaciją, išskyrus ekologiniuose ūkiuose nustatyta tvarka leidžiamus naudoti pesticidus.

	1.1.5. 
	Gyvulių veterinarinės priežiūros reikalavimai
	Gydant gyvulius, leidžiama naudoti tik Lietuvos Respublikoje registruotus ir veterinarijos gydytojo išrašytus veterinarinius vaistus. 

Po gydymo veterinariniais vaistais jų išlaukos laikotarpis iki skerdimo turi būti bent 2/3 ilgesnis už rekomenduojamą tam preparatui. 

Nepažeidžiant šio reikalavimo, ne mažiau kaip 10 dienų iki skerdimo gyvuliai negali būti gydomi veterinariniais vaistais.

	1.1.6. 
	Auginimo trukmė
	Gyvulių auginimo trukmė:

bekonų – ne trumpesnė nei 7 mėnesių;

galvijų – ne ilgesnė nei 22 mėnesiai, išskyrus nurodytuosius 
2007 m. birželio 11 d. Tarybos reglamente (EB) Nr. 700/2007 dėl prekybos dvylikos mėnesių ir jaunesnių galvijų mėsa (OL 2007 L 161, p. 1).

	1.1.7. 
	Plovimo, dezinfekavimo ir dezinsekavimo reikalavimai 
	Patalpoms, aptvarams valyti ir dezinfekuoti gali būti naudojamos tik 1 priede nurodytos medžiagos. 

Vabzdžiams bei kitiems kenkėjams naikinti gali būti naudojamos maisto tvarkymo įmonėse leidžiamos priemonės.

	1.2. 
	MAISTINGUMAS
	

	1.2.1. 
	Pašarų sudėtis
	Penėjimo laikotarpiu galvijų davinyje stambieji ir sultingieji pašarai (bulvės, šakniavaisiai ir kt.) turėtų sudaryti ne mažiau kaip 70 proc. raciono energinės vertės, kombinuotieji pašarai – ne daugiau kaip 30 proc.

Penimų kiaulių racione kombinuotieji pašarai turėtų sudaryti ne mažiau kaip 70 proc., sultingieji – ne mažiau kaip 20 proc., kiti pašarai – iki 10 proc. energinės vertės.

	1.2.2. 
	Pašarų sudėtis ganykliniu laikotarpiu
	Ganykliniu laikotarpiu žalieji pašarai galvijams turi sudaryti ne mažiau kaip 80 proc., o kombinuotieji pašarai – ne daugiau kaip 
20 proc. raciono energinės vertės.

	4.3.     APLINKOS TAUSOJIMAS

	4.3.1.
	Ūkio / įmonės tvarkingumas
	Šiukšlės turi būti surenkamos į uždengtas talpyklas. Technika ir įrankiai turi būti laikomi tvarkingai.

	4.3.2.
	Atliekų tvarkymas
	Biologiškai nesuyrančios gamybinės atliekos (polietileno plėvelės, plastikiniai indai ir kitos pakavimo medžiagos) turi būti perduodamos perdirbti ar sunaikinti ir tai įrodoma dokumentais.

Organinės gamybos atliekos, netinkamos gyvuliams šerti, turi būti kompostuojamos.  

	4.3.3.
	Azoto kiekio ribojimas ganyklose, pievose
	Per metus į dirvą patenkančio bendro azoto (tręšiant mėšlu, mineralinėmis trąšomis, ganant gyvulius) kiekis neturi viršyti 
140 kg vienam hektarui.


 4.1.3, 4.1.4 ir 4.1.6  punktų pakeitimai:

Nr. 3D-856, 2010-09-22, Žin., 2010, Nr. 113-5781 (2010-09-25)

III. gyvulių skerdimo, skerdenų sudalijimo ir (ar) išpjaustymo reikalavimai
5.  Bendrieji gyvulių  skerdimo, apdorojimo, skerdenų sudalijimo ir (ar) išpjaustymo reikalavimai:
	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai 
	Įvykdymo reikalavimai  

	5.1.
	Žinios apie Taisykles
	Darbuotojai, tiesiogiai susiję su IKP gamyba, turi būti pasirašytinai susipažinę su Taisyklėmis.

	5.2.
	Gyvulių skerdimo, skerdenų sudalijimo ir (ar) išpjaustymo reikalavimai
	IKP skirtų gyvulių skerdimas, skerdenų apdorojimas, sudalijimas ir (ar) išpjaustymas viso gamybos proceso metu turi būti vykdomas atskirai laiko ir (arba) vietos atžvilgiu nuo įprastinės gamybos būdu skerdžiamų ir apdorojamų gyvulių. 

Gyvulių skerdimas, skerdenų apdorojimas, sudalijimas ir (ar) išpjaustymas turi būti atliekamas tame pačiame regione. Regiono plotas negali būti didesnis nei šalies, kurioje jis yra, teritorijos ribos.                         

	5.3.
	Gyvulių patikra prieš skerdimą
	Veterinarijos gydytojas patikrina atvežtų skersti gyvulių sveikatos būklės dokumentus, tapatybę, apžiūri gyvulius ir išduoda leidimą skersti. Prieš skerdimą gyvulių poilsio trukmė turi būti 2–3 valandos.

Pavargusių, sukaitusių ir neramių gyvulių skerdimas atidedamas ne trumpiau nei 6 valandoms. 

	5.4.
	Įrenginių paruošimas
	Jeigu IKP ir įprastiniai produktai perdirbami tais pačiais įrenginiais, technologinės operacijos turi būti atliekamos skirtingu laiku. 

Siekiant išvengti IKP ir įprastinių produktų susimaišymo, prieš pradedant perdirbti IKP, įrenginius reikia išplauti 1 priede nurodytomis medžiagomis.

	5.5.
	Apdorotų skerdenų reikalavimai
	Rinkai ir perdirbti (išpjaustyti ir mėsos gaminių gamybai) tiekiamos S, E ir U raumeningumo klasės kiaulių skerdenos bei E, U ir R raumeningumo klasės galvijų skerdenos.

Skerdžiant gyvulius mažose skerdyklose, kurios skerdenų neklasifikuoja pagal raumeningumo klases, galvijų skerdenų masė turi būti ne mažesnė nei 180 kg, o kiaulių skerdenų lašinių storis tarp 5 ir 6 nugaros slankstelių ne didesnis kaip 2,5 cm. 

	5.6.
	Skerdenų sandėliavimas
	IKP skerdenos ar jų dalys turi būti laikomos atskirai nuo įprastinių produktų, atskirose patalpose arba bent atskirame patalpos sektoriuje.

	5.7.
	Skerdenų tiekimas išpjaustyti, perdirbti ar rinkai
	Skerdenos išpjaustyti, perdirbti pateikiamos paženklintos taip, kad būtų užtikrintas atsekamumas nuo gyvulių gimimo viso gamybos proceso metu. 

Tiekiant skerdenas ar sudalytas skerdenas, ar išpjaustytas skerdenų dalis rinkai, jos turi būti paženklintos pagal Taisyklių ir kitų teisės aktų reikalavimus. 

Sudalytos ir (ar) išpjaustytos skerdenų dalys rinkai pateikiamos įvyniotos arba supakuotos. 

	5.8.
	Vidaus auditas
	Ne rečiau kaip 2 kartus per metus reikia atlikti savikontrolę dėl Taisyklių reikalavimų laikymosi.

	5.9.
	Privalomųjų reikalavimų laikymasis
	Jeigu abejojama dėl reikalavimų, privalomų pagal teisės aktus, laikymosi, sertifikavimo įstaiga gali kreiptis į šių reikalavimų kontrolę atliekančias įstaigas, prašydama atlikti patikrinimą, arba organizuoti papildomus tyrimus.


6.  Specialieji gyvulių skerdimo, skerdenų apdorojimo, sudalijimo ir (ar) išpjaustymo reikalavimai:
	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai 
	Įvykdymo reikalavimai  

	1.1. 
	NATŪRALUMAS
	

	1.1.1. 
	Skerdimo reikalavimai
	Apsvaigintiems gyvuliams turi būti nedelsiant nuleidžiamas kraujas. Kraujo nuleidimas galvijams turi trukti ne trumpiau kaip 10 minučių, o kiaulėms – ne trumpiau nei 8 minutes.

	1.1.2. 
	Skerdenų atšaldymas ir brandinimas
	Po skerdimo skerdenos ne trumpiau kaip 24–48 val. atšaldomos nuo –1(C iki +4(С temperatūros patalpoje iki ne aukštesnės kaip +6(C skerdenų vidinės temperatūros. 

Esminėms mėsos savybėms (skonio, sultingumo ir technologinėms) įgyti, skerdenos turi būti brandinamos, t. y. laikomos atšaldymo patalpoje nuo 0(C iki +2 (C temperatūroje ne trumpiau kaip: kiaulių skerdenos – 6 paras, galvijų skerdenos – 7 paras įskaitant atšaldymo laikotarpį.

Atšaldytos mėsos pH praėjus 24 val. po skerdimo turi būti ne didesnis nei 5,8.

	1.1.3. 
	Išpjaustytos mėsos laikymo reikalavimai
	Atšaldytos skerdenos sudalijamos ir išpjaustomos ne aukštesnės kaip +12 (C aplinkos temperatūros patalpoje. Išpjaustyta mėsa laikoma ne aukštesnėje kaip +6 (C.

	1.1.4. 
	Maisto priedų naudojimas
	Šviežiai mėsai draudžiama naudoti maisto priedus, išskyrus pakavimą inertinių dujų atmosferoje. 

	1.1.5. 
	Plovimo, dezinfekavimo reikalavimai 
	Patalpoms ir įrenginiams valyti ir dezinfekuoti gali būti naudojamos tik 1 priede nurodytos medžiagos.

	6.2.
	MAISTINGUMAS

	6.2.1.
	Išpjaustytos mėsos jusliniai reikalavimai
	Atšaldytų ir subrandintų skerdenų ir jų dalių raumenys ypač standūs (įdubimas po paspaudimo greitai išsilygina), paviršius sausas, spalva būdinga šviežios mėsos spalvai – nuo šviesiai rausvos iki švelniai raudonos, kvapas būdingas šviežiai mėsai, be pašalinio kvapo. 

	6.2.1.
	Tinkamumo vartoti terminas
	Atšaldytų ir subrandintų skerdenų ir jų dalių, išpjaustytos mėsos tinkamumo vartoti terminas turi būti pagrįstas mikrobiologiniais tyrimais ir trumpesnis bent 1 para, skaičiuojant nuo toje įmonėje patvirtinto įprastinėmis sąlygomis apdorotų tokių produktų tinkamumo vartoti termino. 


IV. mėsos gaminių gamybos reikalavimai
7. Bendrieji Mėsos gaminių gamybos reikalavimai:
	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai 
	Įvykdymo reikalavimai  

	7.1.
	Žinios apie Taisykles
	Įmonės darbuotojai, tiesiogiai susiję su IKP, turi būti pasirašytinai susipažinę su Taisyklėmis.

	7.2.
	Mėsos gaminių gamybos vieta
	Visi Mėsos gaminių gamybos etapai turi vykti tame pačiame regione. Regiono plotas negali būti didesnis nei šalies, kurioje jis yra, teritorijos ribos.  

	7.3.
	Žaliavų naudojimo reikalavimai
	IKP gamyboje naudojama ne mažiau kaip 90 proc. pagal Taisykles sertifikuotų žaliavų. 

IKP gamyboje kaip sudėtines dalis draudžiama naudoti tos pačios rūšies sertifikuotą pagal Taisykles ir įprastinės gamybos būdu pagamintą žaliavą.

	7.4.
	Mėsos gaminių kokybės ir klasifikavimo reikalavimai
	IKP turi būti ne žemesnės kaip aukščiausios rūšies, o šių Mėsos gaminių rodikliai (mėsos baltymų be kolageno, riebalų, drėgmės kiekiai) turi atitikti 2 priede išdėstytus reikalavimus. 

	7.5.
	Įrenginių paruošimas
	Jeigu IKP ir įprasti Mėsos gaminiai gaminami tais pačiais įrenginiais, technologinės jų gamybos operacijos turi būti atliekamos skirtingu laiku. 

Siekiant išvengti IKP ir įprastinių produktų susimaišymo, prieš pradedant perdirbti IKP, įrenginius reikia išplauti 1 priede nurodytomis medžiagomis.

	7.6.
	Sandėliavimo reikalavimai
	IKP turi būti laikomi atskirai nuo įprastinių gaminių atskirose patalpose arba bent atskirame patalpos sektoriuje. Tvarkoma atskira Mėsos gaminių apskaita.

	7.7.
	Mėsos gaminių tiekimo rinkai reikalavimai
	Mėsos gaminiai rinkai pateikiami pirminėje pakuotėje ir (arba) uždarose fasuotėse turi būti paženklinti pagal Taisyklių ir kitų teisės aktų reikalavimus. 

	7.8.
	Vidaus auditas
	Ne rečiau kaip 1 kartą per metus reikia atlikti savikontrolę dėl Taisyklių reikalavimų laikymosi.

	7.9.
	Privalomųjų reikalavimų laikymasis
	Jeigu abejojama dėl reikalavimų, privalomų pagal teisės aktus, laikymosi, sertifikavimo įstaiga gali kreiptis į šių reikalavimų kontrolę atliekančias įstaigas, prašydama atlikti patikrinimą, arba organizuoti papildomus tyrimus.


8. Specialieji Mėsos gaminių gamybos reikalavimai:

	Nr.
	Kontroliuojamieji kriterijai 
	Įvykdymo reikalavimai  

	1.1. 
	NATŪRALUMAS
	

	1.1.1. 
	Mėsos gaminių žaliavos reikalavimai
	Mėsos gaminių sudėtyje mėsa negali būti pakeista ne mėsos kilmės sudėtinėmis dalimis, negali būti mėsos pakaitalų, mėsos užpildų, mechaniškai atskirtos mėsos.

	1.1.2. 
	Mėsos gaminių sudėties reikalavimai
	Mėsos gaminiai turi būti gaminami pagal sertifikavimo įstaigai pateiktą receptūrą. 

Ne vietinės kilmės sudedamosios dalys, neviršijant 10 proc., naudojamos tik tais atvejais, jeigu jos neauginamos ar negaminamos regione.

	1.1.3. 
	Maisto priedų naudojimas
	IKP gamyboje gali būti naudojami tik šie Lietuvos higienos normos HN 53:2003 „Leidžiami vartoti maisto priedai“, patvirtintos Lietuvos Respublikos sveikatos apsaugos ministro 2003 m. gruodžio 31 d. įsakymu Nr. V-793 (Žin., 2004,         Nr. 45-1491), reglamentuojami maisto priedai: 

konservantas (natrio nitritas) ne daugiau kaip 3/4 šioje normoje leistino kiekio;

tik virtoms dešroms, dešrelėms, sardelėms – antioksidantai (askorbo rūgštis ir jos natrio druska).

	1.1.4. 
	Genetiškai modifikuotų organizmų naudojimas
	Negalima naudoti žaliavų, gautų iš genetiškai modifikuotų organizmų, arba kurių sudėtyje yra genetiškai modifikuotų organizmų.

	1.1.5. 
	Plovimo ir dezinfeka​vimo reikalavimai 
	Patalpoms ir įrenginiams valyti ir dezinfekuoti gali būti naudojamos tik 1 priede nurodytos medžiagos. 

	8.2.
	MAISTINGUMAS 

	1.2.1. 
	Tinkamumo vartoti terminas
	Virtoms dešroms, dešrelėms ir sardelėms tinkamumo vartoti terminas – ne ilgesnis kaip 8 paros. 
Kitų Mėsos gaminių tinkamumo vartoti terminas turi būti nustatytas vadovaujantis IKP mėginių, pagamintų pagal šios specifikacijos reikalavimus, mikrobiologiniu tyrimu. 

	1.2.2. 
	Terminis apdorojimas
	Gaminant Mėsos gaminius, terminis apdorojimas atskiroms Mėsos gaminių grupėms atliekamas neviršijant temperatūros ir technologijos režimų. 

	1.2.3. 
	Technologinio proceso reikalavimai
	Gaminant Mėsos gaminius naudojami ilgalaikio mėsos sūdymo, brandinimo, vytinimo būdai, rūkymui naudojamos tik natūralios medžiagos (malkos, pjuvenos).

	1.2.4. 
	Ženklinimo reikalavimai
	Privalomas maistingumo ženklinimas. 

	8.3.
	APLINKOS TAUSOJIMAS

	8.3.1.
	Įmonės teritorijos tvarkingumas
	Šiukšlės turi būti surenkamos į uždengtas talpyklas. Technika ir įrankiai turi būti laikomi tvarkingai.

	8.3.2.
	Atliekų tvarkymas
	Biologiškai nesuyrančios gamybinės atliekos (polietileno plėvelės, plastikiniai indai ir kitos pakavimo medžiagos) turi būti perduodamos perdirbti ar sunaikinti ir tai įrodoma dokumentais.


8.1.4 punkto pakeitimai:

Nr. 3D-856, 2010-09-22, Žin., 2010, Nr. 113-5781 (2010-09-25)

Išskirtinės kokybės mėsos ir jos gaminių specifikacijos

1 priedas

MEDŽIAGOS, KURIAS LEIDŽIAMA NAUDOTI VALANT IR DEZINFEKUOJANT PASTATUS, PATALPAS, ĮRENGINIUS, INVENTORIŲ AR INDUS

Valant ir dezinfekuojant pastatus, patalpas, įrenginius, inventorių ir (ar) indus leidžiama naudoti šias medžiagas:

1. skystąjį muilą;

2. vandenį ir garus;

3. kalkių pieną;

4. kalkes;

5. orines kalkes;

6. dezinfekuojančias medžiagas, kurių veiklioji medžiaga – chloras;

7. natrio hidroksidą;

8. kalio hidroksidą;

9. vandenilio peroksidą;

10. citrinų, peroksiacto, skruzdžių, pieno, oksalo ir acto rūgštis;

11. etilo alkoholį;

12. formaldehidą;

13. natrio karbonatą.

________________________

Išskirtinės kokybės mėsos ir jos gaminių specifikacijos

2 priedas

Išskirtinės kokybės mėsos gaminių kokybės rodikliai 

	Mėsos gaminiai, gaminių grupės
	Mėsos baltymų be kolageno kiekis, ne mažiau kaip, %
	Drėgnis, ne daugiau kaip, %
	Riebalų kiekis, ne daugiau kaip, %

	Virtos dešros 
	11,0
	66,0
	17,0

	Virtos dešrelės ir sardelės 
	12,0
	65,0
	20,0

	Šaltai rūkytos dešros 
	20,0
	33,0
	30,0

	Šaltai rūkyti gabaliniai mėsos gaminiai
	27,0
	45,0
	-

	Aukščiausios rūšies skilandis
	28,0
	33,0
	30,0

	Vytintos dešros ir dešrelės 
	21,0
	30,0
	35,0

	Vytinti gabaliniai mėsos gaminiai
	32,0
	34,0
	-

	Mažai rūkytos dešros ir dešrelės
	24,0
	42,0
	22,0

	Sūdyti lašiniai
	-
	16,0
	-


_____________________

